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Temp-Cook 476 MAPA

> Hygiéne et protection thermique performante, 100% étanche

M Couleur blanc-créeme, répond aux standards vestimentaires de la Restauration Hors Foyer (RHF)

W Protection thermique jusqu’a 250°C* (*a partir de 150°C, le produit peut devenir plus rigide et la couleur peut chan-
ger, mais les performances ne sont pas altérées)

B Gants lavables pour une meilleure hygiene

W Résistance aux huiles, graisses et aux principaux produits détergents.

Boulangeries

» Sortie de four de cuisson
Agro-alimentaire £
* Pré-cuisson

» Sortie de plats en four de maintien au chaud

» Sortie d’autoclaves ou de four vapeur
Collectivités (Restauration Collective)

» Sorties de plats chauds de fours secs ou humides

Service de la restauration /4
» Sortie de plats chauds des fours (secs ou humides)
A
» Sorties d’autoclaves ou de fours vapeurs “
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Spécificités
Gant longue manchette (45cm) pour

une protection des avant-bras lors de
la manipulation de plats chauds.
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Temp-Cook 476
Matiére Nitrile
Longueur (cm) 45
Epaisseur (mm) -
Poignet -
Couleur Blanc
Finition intérieure Tricot protection thermique

®

Finition extérieure Relief antidérapant
Taille / EAN 91112
Conditionnement 1 paire/sachet - B paires/carton PR 0 FE S S 1 0 NNEL

Www. mapa-pro.com

ng Adapté au contact alimentaire pour tout type d'aliment selon la Directive Européenne CEE 1935/2004. Il convient
particuliérement aux manipulations de sortie cuisson en biscuiterie, boulangerie ainsi qu'en sortie de four et présentation de
plats en restauration.



